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DECOUVERTE | Quel luxe, quelle élégance,
DE UANNEE | gyelle majesté! Le cing-étoi-

les qui couronne depuis peu la station
connaitra-t-il un destin gloricux, com-
parable a celui des palaces de Gstaad et
de Saint-Moritz?

I'architecture de ce manoir de mon-
tagne cosy, confortable et tendance, le
laisse présager. Depuis le hall jusqu’au
spa, tout n'est que beauté, harmonie et
bon ton. Bois brut et beaux meubles
anciens rappellent ces chalets raffinés
de multimilliardaires collectionneurs et
inspirés. Et le restaurant en rotonde
ourlé d'une large terrasse en demi-lune
{en contrebas pour ne pas cacher la vue
aux dineurs attablés a l'intérieur, quel
raffinement!) n'est pas le moindre des
atouts de ce projet. La vue est panora-
mique, l'espace généreux, le mobilier
confortable et la cheminée crépitante.

Il v a vraiment tout pour bien faire.
Surtout depuis que la nouvelle équipe
de direction s'est entourée de collabora-
teurs & la hauteur des ambitions de I'éta-
blissement. En salle, le service se montre
aimable et efficace. En cuisine, Picrre
Crepaud, le chef, réalise des assiettes-
tableaux superbes au contenu enthou-
siasmant.

En témoigne ce gaspacho modéle
agrémenté d'une fleur de courgette far-
cie aux petits légumes, de méme que le
cuit-cru de légumes qui rappelle les réa-
lisations de Michel Bras, a Laguiole, son

gargaillou de jeunes légumes en parti-
culier! Le supréme de volaille fagon
Rossini est une parfaite réussite: la pré-
scntation est superbe, rehaussée d'her-
bettes et de fleurs de montagne. Comme
la majorité des plats, le foie gras se ré-
véle gofiteux et fondant, la volaille ten-
drissime. La cdte d’agneau est exemplai-
re ef les pommes de terre au lard cuites
en papillote sont & se relever la nuit.
Quant & la cbte de veau, rose ot juteuse,
elle arrive accompagnée d'une simple
mais délectable mousseline a la truffe.

Les desserts sont a la hauteur du res-
te d’un repas magnifique, notamment la
créme brilée en rouleau sur son lit de
fraises suaves.

On remarquera le magistral choix de
vins de qualité servis au verre ¢t une
carte des vins de belle tenue dans son
ensemble.




